
 

              
 

 

LISTA DE ENCARGOS Y CELEBRACIONES 2024 

QUERIDOS AMIGOS Y CLIENTES:  

 

• Toda la comida es casera y tradicional. Nos adaptamos a las intolerancias y alergias con 

previa información (no garantizamos la contaminación cruzada.) 

• La comida se sirve en envases de usar y tirar. Para celebraciones se puede servir en 

bandejas doradas ya todo cortado y listo para comer (se añade un 10 % sobre el precio 

marcado.) 

• En nuestra tienda disponemos de precios distintos a los realizados por encargos. 

Los siguientes artículos de este listado se elaboran expresamente para el cliente. 

• Contacto: +34 619 586 780   mc.comidasmagui@hotmail.com  

 
 
 

LISTA DE COMIDAS POR ENCARGO 
 

1.- APERITIVOS   
- Lote 20 rollitos de bacón con salchicha o dátil   12.00 € 

- Lote 20 rollitos de bacón con solomillo o gambas  16.00 € 

- Empanada de atún y pisto 1 kg.                    10.00 € 

- Empanada de 2 kg 20.00 € 

- Lote 50 saladitos de hojaldre horneados 15.00 € 

- Surtido de 50 canapés o pastelitos de obrador 28.00 € 

 

 

2.- PICOTEO, TORTILLAS, SÁNDWICHES Y DEMÁS  
- 24 mini sándwiches tiernos y jugosos     12.00 € 

- 20 medias noches o mini cruasanes al gusto    15.00€ (0.75€/u) 

- 20 mini hamburguesas americanas     17.00€ (0.85€/u) 

- 20 pepitos         15.00€ (0.75€/u) 
(Chacinas, melva, lomo, chistorra, roquefort, serranito, pringá)  

- 1kg tortilla de patatas       6.50€ 

- Lote 5 tortilla de patatas de 1kg       32.50€ 

- 1kg de chacinas ibéricas o 1kg tabla de quesos   18.00€ 

 

 

COMIDAS MAGUI 



 

3.- FRITOS DE ELABORACION PROPIA (POR KILO)   

- Croquetas caseras 13.00€ 

- Mini filetes empanados (pollo o lomo) 13.00€ 

- Lagrimitas de pollo 13.00€ 

- Surtido de frito casero variado 15.00 € 

- Pechuga bechamel 15.00€ 

- Filetes rusos o mini san jacobos 15.00 € 

- Tortillitas de bacalao o de camarones  15.00 € 
 

4.- SOPAS Y CREMAS (POR LITRO)   

- Gazpacho clásico o de remolacha/salmorejo/ajo blanco / 5.00€ 

- Porra antequerana 5.00€ 

- Caldo del puchero o cocido 5.00€ 

- Sopas de verduras         5.00€ 
(Depurativa, de ave y fideos, de picadillo, sopa castellana,  
de tomate, de pollo y jengibre, etc) 

- Cremas de verduras 5.00€ 

- Sopa de marisco (contundente) 10.00€ 
 

5. – GUISOS Y POTAJE (recetas vegetarianas, con carne o pescado)                                                                                                                                        

8.00 € el KILO 

- Patatas guisadas  

- Lentejas estofadas / potaje de chícharos / garbanzos / 

- Puchero  
8.50 € x KILO 

- Potaje con su pringá / cocido andaluz / cocido madrileño / 

- Garbanzos con / bacalao / menudo / langostinos / 

- Frijoles con ternera picada o pollo al toque de queso 
10.00 € x KILO 

- Fabada asturiana completa 

- Fabes con almejas / con calamares / con gambas / 
 

6.- PASTAS Y ARROCES . 
8.00€ x KILO 

- Pasta de trigo CON salsa a elegir / boloñesa / cuatro quesos / carbonara / pesto / 
diabla / champiñones /  

- Fidegúa de verduras  

- Ensalada de arroz con verduras  

- Arroz integral con verduras 

- Arroz basmati con curry y pasas 

- Arroz a la cubana con huevo y salchichas 

- Arroz frito tipo thai 

- Wok de pasta con verduras y soja 
 
 
 



 

8.50€ x KILO 

- Pasta fresca al huevo (raviolis, tallarines, lasaña) de verduras o boloñesa 

- Mussaka (pastel de ragu y berenjenas) 

- Pastel de puerros 

- Arroz meloso o seco con carne o marisco 

- Rissotto de setas con queso parmesano  

- Arroz negro con alioli 

- Paella mixta 

- Fideuás / marisco / gambas / almejas / 

- Cuscús con cordero y calabaza 
   
7. ENSALADAS Y ENTRADAS FRIAS                                                                                                                                  

8.00€ el KILO 

- Aliño de cuscús (con o sin melva) 

- Aliño de cuscús mozárabe con frutos secos 

- Papas aliñas) 

- Patatas con salsa brava / salsa de cerveza / alioli 

- Pollo frío al curry con pasta 

- Ensalada fresca de remolacha, huevo y cangrejo 

- Ensalada de pasta al gusto 

- Ensalada nicoisse /americana /o tropical (con pasta y piña) 

- Huevos rellenos de atún 

- Tarta vegetal con salmón y aguacate 

- Tarta de marisco. 

- Ensaladilla de: atún / clásica rusa / pollo, maíz y piña / mejillones / gambas / 
jamón york y queso. 

 
9.00 € el KILO 

- Salpicón de marisco 

- Aliño de huevas, caballa fresca o de pulpo 

- Salpicón de gambas 
 

8.- VERDURAS   
8.00 € x KILO 

- Salteados de brócolis, coliflor, champiñones o verduras orientales con soja 

- Guisantes 

- Pisto clasico o de calabaza 

- Verduras asadas 

- Verduras con jamón serrano; queso manchego; pescado; carne o marisco. 

- Alcauciles o pimientos verdes rellenos de carne, 

- Berenjenas gratinadas 

- Habas baby esparragadas. 
 
 
 
 



 

9. CARNES                                                                                                                                                             
13,50€ el KILO 

- Lomo de cerdo con / tomate / en salsa mozárabe / al roquefort / 

- Lomo de cerdo loncheado con salsa clásica 

- Albóndigas mixtas / salsa / boloñesa / con almendras/ 

- Alitas de pollo / al curry / salsa barbacoa / 

- Costillas ibéricas carnosas en salsa 

- Chistorras o salchichas frescas al vino 

- Sangre con tomate o encebollada 

- Higaditos de pollo al Oporto  

- Riñones al jerez  

- Pollo guisado clásico o solomillo de pollo 

- Pollo frito / al ajillo / al chilindrón / al mojo picón / 

- Pollo de dieta / pollo thai / pollo teriyaki / pollo al limón/ 

- Pringá completa con ternera 
 

15.00 € x KILO 

- Menudo de ternera 

- Carrillada de cerdo / en salsa / con tomate / 

- Caldereta o estofado de ternera 

- Cola de toro 

- Solomillo con patatas / salsa al whisky / a la pimienta verde / al paté / con salsa 
castellana / a la carbonara / 

 

10.- PESCADOS   
15.00€ X KILO 

- Albóndigas de choco, marisco o bacalao 

- Merluza al horno o en salsa verde / 

- Bacalao a la roteña o con tomate 

- Pez espada al limón o marrajo en salsa 

- Caella / en Amarillo / encebollado 

20.00€ X KILO 

- Cazón / boquerones / chocos / o frito variado / 
 

11. LOTES VARIADOS DE 5 KG                TEMPORALMENTE FUERA DE CARTA                                                                        
- Gazpacho, salmorejo o ajo blanco    20.00€ 

- Caldo del puchero con hierbabuena     20.00€ 

- Aliño de patatas con huevo y atún    35.00€ 

- Ensaladilla de / atún / gamba / cangrejos /    37.00€ 

- Aliño o salpicón       40.00€  

- Filetes empanados / lagrimitas / croquetas /   60.00€ 

- Tortillitas caseras de bacalao         60.00€ 

- Pechugas bechamel o filetes rusos          65.00€ 

- Frito casero variado de carne     62.00€ 

- Frito casero variado de pescado (consultar mercado)  85.00€ 

- Frito casero variado mixto        75.00€ 



 

12. POSTRES                                                                                                                                                        

- Arroz con leche, poleá o gachas                                                1.00€ tarrina individual 

- Natillas de huevo, de chocolate o de café   1.00€ tarrina individual 

- Mousse de varios sabores      1.00€ tarrina individual 

- Fruta cortada variada      1.00€ tarrina individual 

- Galletas rellenas o mini torrijas      0.50€ la unidad 

- 30 mini roscos caseros      12.00€ 

- Lote de 125 mini pestiños, rosquitos o torrijas   40.00€ 
 

13. BEBIDAS                                                                                                                                                          
- Latas de refresco, cerveza, aquarius o Nestea 1.20€ 

- Botellas de agua chica mineral 0.60 € 

- Botellas 1.1/2 l.de agua mineral 1.30€ 

- Botellas refresco 2L 2.25€ 

- Cerveza de litro 2.00€ 

 

ENCARGO MENU ESPECIAL PARA 20* PERSONAS 
 

Opción de 1 plato de la lista a ELEGIR. Raciones de 300gr (aprox) por 
comensal.  

*Si son menos de 20 personas, la ración aumenta de precio a 0.50€ mas. 
 
 

 

 
 
 

MENÚ A 
Precio: 50€ (Ración a 2,50€/persona) 

1. Potaje de garbanzos (con chorizo o 
bacalao) 

2. Espinacas con garbanzos 
3. Pisto con huevo 
4. Arroz con verduras 
5. Pasta boloñesa o carbonara 
6. Ensalada de pasta 
7. Sopa de tomate clásica (con huevo o 

marisco) 
8. Huevos a la flamenca 
9. Huevos rotos con patatas (con 

chorizo o jamón) 
10. Patatas guisadas con lomo de 

cerdo 
 

MENÚ B 
Precio: 60€ (Ración A 3,00€/persona) 
1. Migas clásicas 
2. Lomo de cerdo con tomate 
3. Fabada asturiana 
4. Patatas guisadas con chocos 
5. Albóndigas caseras en salsa 
6. Arroz caldoso o paella 
7. Cocido con pringa 

 

MENÚ C 
Precio: 70€ (Ración A 3,50€/persona) 

1. Solomillo al whisky con patatas 
2. Estofado de ternera 
3. Carrillada con patatas o verduras 
4. Guiso de menudo con patatas y 

garbanzos 



 

LOTES PARA 25 PERSONAS 
100€ el lote a elegir (4€/persona) 

 
 
LOTE SEVILLANO: 

 

2 tortillas de patatas + 1kg y medio de filetes empanado + 1kg y medio de croquetas 
+ 1 empanada de 1kg + 3kg de ensalada de pasta / ensaladilla / patatas bravas /  patatas 
alioli / (a elegir uno) + 25 sandwiches o 25 mini postres 

 
LOTE EUROPEO: 

 

1kg y medio de filetes empanados + 1kg y medio de croquetas + 25 pulguitas al gusto + 2kg 
de arroz frito + 1kg de patatas con salsa + 25 mini pizzas + 2 tortillas de patatas 

 
LOTE AMERICANO: 

 

2 tortillas de patatas + 1kg de filetes empanados + ½ kg de croquetas + 1 empanada de 
1kg + 25 mini hamburguesas +25 mini medias noches + 25 mini enchiladas  

 
LOTE SALUDABLE: 
 
3 tortillas de patatas + 25 mini aliños de couscous +1 empanada de 1kg + 25 vasos de 
gazpacho (clásico o de remolacha) + 25 sándwiches vegetales + 25 mini postres de fruta 
o mousse de yogur con muesli 

 
 
 

¡Gracias por vuestra confianza¡ 

 


